FICHA TECNICA DE EQUIPOS ITEM N°
ANAFE ALH 120 0]0)

Material: en acero inoxidable esmerilado de primera calidad.
Sector superior: 6 Hornallas.
Calefaccion: 6 Hornallas tipo estrella
Robinetes: de alta resistencia y seguridad.
Sector Inferior: base en cafio estructural de 40 x 40mm 1.2mm.
estante inferior liso en chapa de a. inox. de primera calidad.
Patas: con regatones de polipropileno regulables para su nivelacién.
Funcionamiento: A gas Natural o Envasado.
Consumo total: 36.000 Kcal/h.
Terminacion: Pulido sanitario.
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DIMENSIONES EXPRESADAS EN MTS. La empresa se reserva el derecho a modificar el equipo sin previo aviso.
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